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Szanowny Uzytkowniku,
Dziekujemy za okazane zaufanie i wybdr naszego produktu. Aby stuzyt on Panstwu przez lata, prosimy
stosowac sie do informacji zawartych w instrukcji obstugi.

1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytac instrukcje obstugi i postepowac wedtug
wskazowek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane uzytkowaniem
urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewlasciwa jego obstuga.

2.
3.

10.

Urzadzenie stuzy wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywac do innych celéw, niezgodnych z jego
przeznaczeniem.

Urzadzenie nalezy podtgczyé wytgcznie do gniazdka 230V ~ 50Hz.

W celu zwiekszenia bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu pradu nie nalezy réwnoczesnie
wigczac wielu urzgdzen elektrycznych.

Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia, gdy w poblizu
przebywajg dzieci. Nie nalezy dopuszczaé dzieci do zabawy urzadzeniem. Nie pozwdl dzieciom ani
osobom nie zaznajomionym z urzgdzeniem na jego uzytkowanie
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby ( w tym dzieci) o ograniczonej

zdolnos$ci fizycznej, czuciowej lub umystowej bgadz o braku doswiadczenia lub znajomosci urzadzenia,

chyba, ze odbywa sie to pod nadzorem osoby odpowiadajacej za ich bezpieczehstwo i zgodnie z

instrukcji uzytkowania urzadzenia.

Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda zasilajacego poprzez przytrzymanie
gniazdka reka. NIE ciggna¢ za sznur sieciowy.

Nie pozostawiaj urzadzenia wiaczonego do gniazdka bez nadzoru.

Nie zanurzaé kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie wystawiaj
urzadzenia na dziatanie warunkéw atmosferycznych (deszczu, stonca, etc.) ani nie uzywaj w
warunkach podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki kempingowe).

Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli przewod zasilajacy jest uszkodzony, to
powinien on by¢ wymieniony przez specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia
zagrozenia.

Nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub jesli zostato upuszczone lub
uszkodzone w jakikolwiek inny spos6b lub nieprawidtowo pracuje. Nie naprawiaj urzadzenia
samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Uszkodzone urzadzenie oddaj do wtasciwego punktu
serwisowego w celu sprawdzenia lub dokonania naprawy. Wszelkich napraw moga dokonywac
wylacznie uprawnione punkty serwisowe. Nieprawidiowo wykonana naprawa moze
spowodowac powazne zagrozenie dla uzytkownika.

. Nalezy stawia¢ urzadzenie na chfodnej stabilnej, rownej powierzchni, z dala od nagrzewajacych sie

urzadzen kuchennych jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp..

. Nie korzysta¢ z urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych.
. Przewdd zasilania nie moze zwisa¢ poza krawedz stotu lub dotyka¢ gorgcych powierzchni.
. Przed czyszczeniem lub po zakonczeniu uzytkowania nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego

poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciagna¢ za sznur sieciowy.

. Nie wolno naraza¢ maszynki oraz jej wyposazenia na dziatanie wysokich temperatur (powyzej 60°C).
. Zmiana akcesoriow moze by¢ dokonywana wytacznie przy wytgczonym urzgdzeniu.
. Zespot mielacy nalezy doktadnie zmontowac. Niedoktadnie skrecony moze powodowaé niewtasciwg

jakos¢ mielenia oraz by¢ przyczyna stepienia nozyka i sitka.

. Stosowac tylko oryginalne akcesoria, bedace na wyposazeniu maszynki.
. Nie przecigzac¢ urzadzenia nadmierng iloscig produktu, ani zbyt silnym jego popychaniem. Do

popychania stosuj tylko popychacz. Uzywanie innych przedmiotéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia maszynki.

. Migso przeznaczone do mielenia powinno by¢ oddzielone od kosci, chrzastek, oczyszczone ze

Sciegien i zyt. Wieksze porcje pokroi¢ na kawatki.

. Podczas pracy maszynki nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych w obudowie.

. Nie zanurzaj napedu maszynki w wodzie, ani nie myj go pod biezacg woda.

. Nie myj wyposazenia zamontowanego na napgdzie maszynki.

. Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergentéw, poniewaz mogg one by¢ przyczyng

usuniecia naniesionych informacyjnych symboli graficznych takich jak: podziatki, oznaczenia, znaki
ostrzegawcze, itp.
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B. Miska O. Nakretka

C. Komora mielenia P.. Separator

D. Przycisk “Wiacz” Q. Nasadka masarska
E. Przycisk “Wytacz” R. Nasadka formujaca
F. Funkcja “REWERS” S. Rozek

G. Korpus maszynki

J. Sitko do maku

K. Sitko srednie

L. Slimak ze sprzegtem
M. Nozyk

1. Ustawi¢ korpus maszynki na réwnym, twardym podtozu tak,
aby nie zastoni¢ otworéw wentylacyjnych w poblizu gniazdka
sieciowego.

2. Przed uzyciem umy¢ komore mielenia wraz ze wszystkimi jej
elementami, miske i popychacz.

3. Sprawdzi¢, czy komora mielenia jest kompletna, jesli nie, to
ztozy¢ wszystkie jej elementy wg rysunku 1., dokrecajac na
koniec nakretke (O) do oporu.

4. Obsadzi¢ zmontowany zespot mielacy w napedzie tak, by
sprzegto znalazto sie w gtowicy napedu. Docisng¢ zespot
mielacy i obréci¢ w lewo do pozycji pionowej (Rys. 2). Styszalne
klikniecie blokady $wiadczy o prawidtowym zamocowaniu.

5. Natozy¢ miske na wierzch komory mielenia Rys.3
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W celu zmontowania komory mielenia wi6z kolejno:
-$limak do $rodka
-na trzpien slimaka zat6z nozyk skierowany ostrzami do sitka

-nastepnie zatdz sitko tak, aby wystep komory wszedt w rowek na obwodzie sitka
Dokreci¢ wszystkie elementy zespotu mocno.

1. Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac gérng czesc¢ przycisku “Wiacz”.

2. Wktadac¢ uprzednio przygotowane produkty do komory mielenia, popychajac je popychaczem (A).
3. Maszynka posiada funkcje “REWERS?”, ktéra pozwala na chwilowg zmiane kierunku obrotu slimaka.
Nalezy jg stosowaé, gdy nastepuje znaczne ograniczenie mielenia lub gdy slimak nie zabiera
dozowanego produktu. Aby uruchomi¢ funkcje “REWERS” wcisnij na krotki czas przycisk

funkcji “REWERS” (F). Aby powrdci¢ do dalszej pracy naci$nij ponownie przycisk “Wiacz” (D).
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Rys. 4
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Nasadka stuzy do domowego wyrobu kietbas.

1. Ztozy¢ zestaw, jak na rys.4 (slimak, wktadka dystansowa, nasadka
masarska, cato$¢ przymocowana nakretkg do komory mielenia).
Nastepnie zamocowac¢ komore mielacg wraz z nasadkg masarska na
korpusie maszynki - w taki sam spsob jak w przypadku mielenia (rys. 2)

2. Przygotowane wczes$niej ostonki z jelita (tzw. kietbasnica) namoczy¢é
w cieptej wodzie na ok. 10 min. przed napetnieniem.

3. Natozy¢ mokrg kietbasnice na nasadke masarska, w trakcie
napeniania delikatnie zsuwac z nasadki i zawija¢ na zadang dtugosc.

Nie zanurza¢ korpusu maszynki w wodzie ani innych ptynach.

Do mycia obudowy nie nalezy stosowa¢ silnych detergentéw w postaci emulsji, mleczka, past, itp...
Do mycia metalowych czesci nalezy uzywa¢ miekkiej szczoteczki.

Nie wolno my¢ metalowych czesci w zmywarkach. Silne $rodki czyszczace stosowane w tych

urzadzeniach moga spowodowac ciemnienie w/w czesci. Nalezy my¢ je recznie z uzyciem
tradycyjnych ptynéw do mycia naczyn.
5. Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie maszynki.

Napiecie zasilania: 230V ~ 50Hz
Moc nom.: 350W
Moc max.: 650W

Urzadzenie jest wykonane w Il klasie izolacji

i nie wymaga uziemienia.

Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:
Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC)
Wyréb oznaczony CE na tabliczce znamionowe;.



KARTAGWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI obowiazuja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej

Sprzedawca zapewnia Uzytkownika o dobrej jakos$ci sprzetu, na ktory wydana jest niniejsza karta
gwarancyjna. UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Ustugi gwarancyjne
Swiadczone sg tylko po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej i dowodu zakupu (kopii
paragonu lub faktury VAT). Adler Sp. z 0.0. udziela 24 miesiecznej gwarancji, ktéra liczy sie od daty
zakupu sprzetu. Wady lub uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane beda bezptatnie
przez Serwis Centralny Adler. W przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce okres gwarancji wynosi
12 miesigcy. Naprawami gwarancyjnymi nie sg objete czynnosci zwigzane z odkamienianiem,
konserwacja, czyszczeniem urzadzenia oraz czesci i akcesoria ulegajace zuzyciu przy normalnym
uzytkowaniu. Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu oraz wad i uszkodzen
wyniktych wskutek:

- niewlasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania, przechowywania i konserwac;ji;

- ingerencji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerdbek i zmian konstrukcyjnych;

- uzycia niewfasciwych materiatow eksploatacyjnych.

- uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepiecia w sieci.

- karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu i pieczeci sprzedajgcego.

- gwarancjg nie sg objete elementy szklane(np. dzbanki, talerze), sznury przytaczeniowe, sieciowe,
zaréwki, baterie.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy jg zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym
Adler, ul. Karolkowa 28, 01-207 Warszawa, tel. (22) 425-45-40 lub e-mail: serwis@adler.com.pl albo
SMS 604-193-959. W zgtoszeniu prosze podac swoj adres, nr telefonu i opis usterki. Serwisant
potwierdzi przyjecie zgtoszenia reklamacyjnego. Prosze zapakowac reklamowany sprzet, karte
gwarancyjng i kopie dowodu zakupu najlepiej w oryginalne opakowanie lub inny karton zabezpieczajacy
przed uszkodzeniem mechanicznym w czasie transportu. Serwis Centralny Adler zastrzega sobie prawo
odmowy przyjecia przesyiki z reklamacjg w przypadku wystania jej na koszt serwisu bez wczesniejszego
uzgodnienia. Gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

%L!FOEE/R (data sprzedazy)

SERWIS CENTRALNY

01-207 Warszawa ul.Karolkowa 28

tel. (22) 425-45-40, SMS 604-193-959
serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl

(pieczatka sklepu i podpis sprzedawcy)

adnotacje serwisu:

W trosce o srodowisko..

Opakowania kartonowe prosimy przekaza¢ na makulature.

Worki polietylenowe (PE) wrzuca¢ do pojemnika na plastik

Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu

sktadowania, gdyz znajdujgce sie w urzgdzeniu niebezpieczne

sktadniki mogg stanowi¢ zagrozenie dla srodowiska.

Urzadzenie elektryczne nalezy oddaé tak aby ograniczy¢

jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzgdzeniu
_ znajdujg sie baterie nalezy je wyjg¢ i oddac¢ do punktu

sktadowania osobno.

Urzadzenia nie wyrzucac¢ do pojemnika na odpady komunalne!!
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ENGLISH

To our honorable customers:

Thank you for choosing and purchasing Adler brand. With our meat mincer you will prepare
variety of fine meals with ease. To ensure proper operating of this product for years, please
read the following manual carefully.

1. This appliance is designed for household use only. Do not use it for commercial

purposes.

Keep the appliance under permanent control when running.

Do not immerse meat mincer, cable or plug in water or any other liquids.

Switch the appliance off and unplug it when not using it or during assembly and dis-

assembly respectively.

Use only accessories recommended or sold by supplier.

Avoid the cable to dangle from working surface and protect its contact with hot objects.

Keep meat mincer away from reach of children.

Do not use meet mincer if the supply cable or other components or plastic housing are

damaged.

Never unplug the appliance by pulling the cable from the mains socket.

0. For cleaning, wipe meat mincer with wet cloth.

1. Check the proper assembling of mincing chamber before use. Improper set up may
cause the knife and the grinding disc blunt.

12. Do not overlaod the motor with too much meat to be processed. Always push the stuffer

gently.
13. Only filling tray, stuffer and sausage filling funnel are allowable for dish washer.
14. Any repair of the appliance is allowed by recommended service staff only.

robd
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A. Pusher

B. Tray

C. Cutter housing
D. ON

E. OFF

F. “REVERSE” button
G. Motor unit

J. Poppy sieve

K. Standard sieve
L. Worm shaft

M. Cutter blade
N. Mice sieve

O. Screw ring

P. Separator

Q. Sausage horn
R. Former

S. Cone




5 1. Before first use wash cutter housing, blades, disks, worm shaft
o ﬁ and plastic parts in water with washing liquid. Then rinse and dry.

QV 2. Assembly the mincing chamber according to Fig.1.

3. Make sure that the appliance is unplugged.

4. Place meat mincer on the flat, even surface. Keep the
ventilation slots uncovered.

5. Mount cutter housing firmly on the motor unit and turn
anticlockwise till safety lock “clicks” (Fig. 2)

6. Place tray on the cutter housing and press gently for tight fit.
Now the meat mincer is ready for use.

1. Cut meat into pieces fitting in the filler neck.

2. Plug in the cable to mains socket. Press ON switch in order to start operating the
appliance..

3. Slowly fill the filler neck with the meat. Gently push down using pusher (A).

Do not press too hard.

WARNIING: Never use your fingers or any other objects for pushing meat. Use only stuffer.
4. Switch off meat mincer after use by pressing OFF button and unplug the appliance.

5. The appliance is equiped in “REVERSE” function. Use the funtion by pressing
“‘REVERSE” button in case when the grinding process has slowed down or the worm shaft is
not collecting the dosed food. To get back to mincing press ON button again.

1. To fill sausages, assemble the set according to Fig.4:
place the separator (P) and the sausage horn (Q) in their

E respective position.

-~ a® 2. Hold sausage skin in warm water for 10 minutes. Then
- ‘// slip it onto sausage horn (Q).

3. Put earlier prepared sausage paste into the tray. Switch
the motor ON.

4. Keep pushing sausage paste with stuffer. Never insert
your fingers in filler neck!
Sausage skin will be evenly filled automatically.
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Meat left behind in the cutter housing may be removed from the inside of the appliance by

passing a slice of bread through the cutter housing.

1. Before you clean the appliance, switch the appliance off and remove the plug from the
socket.

2. Remove the pusher and the tray. Press the release button and turn the whole cutter
housing clockwise.

3. Unscrew the screw ring and remove all parts of the cutter housing. Do not clean the
parts in the dishwasher!

4. Wash all parts that have come into contact with meat in hot soapy water. CLEAN
THEM IMMEDIATELY AFTER USE.

5. Rinse them with clear hot water and dry them IMMEDIATELY.

7. We advise you to lubricate the cutter unit and the grinding discs with some vegetable
oil.

Volatge: 230V, 50Hz
Nom. power: 350W
Max. power: 650W

To protect your environment...
please separate carton boxes and plastic bags and dispose
them in corresponding waste bins. Used appliance should
be delivered to the dedicated collecting points due to hazardous
components, which may effect the environment.
_ Do not dispose this appliance in the common waste bin.



